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MENU DE SEPTEMBRE 2026

Mardi

d
Melon
Pétes carbonara 1.7

Jeudi

3
Flammekueche 1.7
Escalope de dinde

Vendredi

4
Poisson pané +.s
Petits pois carottes

Riz cantonais 3
Salade de fruits

10- Moutarde 11- Graines de sésame
12- Sulfes 12- Lupin
14- Molusques

Yaourt aux fruits 7 Gratin de courgettes 7 Fromager
Raisin Pastéque

7 menu vigetarien 8 10 1
Salade nigoise s Concombre 4 la créme 7 Nuggets de poulet .7 Friand au fromage .7
Moussaka végétarienne+;  Saucisses Ratatouille - Pomme de terre |Gratin de fruit de mer 2.5.7..15
Glace 7 Purée 7 Fromage 7 Fondue de poireaux

Compote Poire Ananas au sirop
14 15 Meny vegetarion A7 18
Salade 10 Carottes rapées 1 Poulet basquaise Macédoine
Paélla » Chili sin carne Riz Pétes au saumon 1.5
Salade de fruits Panna cotta fruits rouge 7 Fromage 7 Prunes

Tarte aux fruits 1.7

21 Menu végétarien 22 24 25
Salade 1 Tomates mozzarella 7 Taboulé 7 Moules ¢
Omelette aux pommes de  |Cordon bleu 1.7 Endives au jambon 7 Frites
terre 5.7 Haricots verts Fruit Glace 7
Crumble aux fruits .7 Riz au lait 7
28 tonu viattarien, 29 e et el Ctains dos vandes (0n;
Quiche aux légumes 17 (Crudités 1o - Custachs e nonies 5 e cticotants
Poélée lentilles carottes Nems 1.5 6- Soja 7- Lat 3
Eclairs au chocolat 7.5.07 e o ot e ot






 

